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Czy jest jeszcze miejsce w branzy
spozywczej na wprowadzenie nowej
marki piecow? Odpowiedz brzmi: tak,
bo innowacje i odkrywanie nowych

rozwiqzan lezq w naturze prawdziwego

przedsiebiorcy. W szerokiej ofercie

urzqdzen piekarniczo-cukierniczych firmy
Allsupply znalazty sie piece zjednoczone

pod wtoskq markqg EUROPA.
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ALLSUPPLY - 2UROPA
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W ROZNORODNOSCI

Firma EUROPA od ponad 30 lat wytwarza i z powodze-

niem sprzedaje profesjonalne piece do piekarni, cukierni

i pizzerii, hoteli oraz sieci supermarketow, eksportujgc
je do ponad 100 krajéw na $wiecie. Dzieki Allsupply ma to miej-
sce réwniez w Polsce. Ta zatozona w 1990 r. wtoska firma sta-
fa sie synonimem niezawodnosci i innowacyjnosci, specjalizujgc
sie w produkcji urzagdzen do wypieku chleba, ciast i pizzy. Roz-
winetfa sie w bardzo krotkim czasie, wychodzac na prowadzenie
na gtéwnych rynkach miedzynarodowych. Stato sie to mozliwe
dzieki dynamicznemu zespotowi, ktérego cechujg profesjonalnym
i Swieze podejscie. Badania i rozwoj zawsze stanowity gtdwny cel
firmy EUROPA.

Wiosi styng z wySmienitego jedzenia, tak bliskiemu polskim pod-
niebieniom, a co za tym idzie — majg tzw. smykatke do tworzenia
maszyn, ktére $wietnie oddajg walory produktéw. Jednym z wie-
lu takich urzadzen jest piec obrotowy Giotto, zaprojektowany
zaréwno dla produkcji rzemieslniczej, jak i przemystowej. Jest
on dostepny w wersji elektrycznej, gazowej i olejowej. W jego
projekcie wprowadzono wiele udogodnien dla obstugi oraz inno-
wacyjnych rozwigzan, w tym specjalny system dystrybucji po-
wietrza wewnatrz komory wypiekowej. Zastosowanie 4 rzedow
przepustnic, gdzie przeptyw powietrza w przestrzeni wypiekowej
dziata od dotu do gdry, przektada sie na doskonaty efekt wy-
pieku i pewnosc¢ jego jednorodnosci. Zachowanie efektywnosci
energetycznej dla kazdego elementu tego pieca, poczawszy od
podwdjnego uszczelnienia drzwi, bardzo dobrej izolacji panelami
z wetny mineralnej o wysokiej gestosci, konczac na gruboscien-
nym wymienniku ciepfa ze stali nierdzewnej, a takze wyposazanie
w intuicyjny dotykowy panel sterowania z mozliwoscig przypisa-
nia grafiki do danego programu to tylko niektére z wielu zalet
tego modelu. Oprocz Giotto w ofercie piecéw obrotowych marki
EUROPA sg takze Bell i Cooper. Firma jest ponadto producentem
piecow wsadowych Palladio, Leonardo oraz Da Vinci.

Tym, ktorzy potrzebujg réznorodnosci, Allsupply oferuje modutowy
piec elektryczny Edison. Szeroki zakres jego opcji i konfiguracji
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zadowoli nawet najbardziej wymagajgcego piekarza, cukiernika
czy pizzermana. Kazdy z modutdw tego pieca wystepuje w 3 wa-
riantach: dla produkcji piekarniczej (z parownicg), cukierniczej,
a takze do wypieku pizzy. Moduty te mozna dowolnie tgczyc
w obrebie jednego urzadzenia. Model Edison posiada elastyczny
zakres rozmiaréw komor, ktdre mogg pomiescic¢ od 1 do 7 blach
wypiekowych.

Kazda komora wypiekowa jest wyposazona w niezalezne stero-
wanie przez dotykowy panel z ekranem LCD z mozliwo$cig zapisu
99 programéw z 8 fazami wypieku kazdy. Powtoki zewnetrzne
wykonane ze stali inox z czarnymi elementami podkreslajgcymi
design to idealne rozwigzanie dla nowoczesnych wnetrz. Piec
Edison mozna konfigurowa¢ w wersji z okapem, z komorg ga-
rowniczg i zintegrowanym systemem zatadunku. Wysoka moc
komory, inteligentny system sterowania pracg grzatek i akumu-
lacja temperatury przez ptyte hertowa przekfadaja sie na niskie
zuzycie energii podczas eksploatacii.

Alternatywa dla pieca Edison w punktach sprzedazowych jest piec
konwekcyjno-parowy KILBY, wystepujacy w wersjach z mozliwo-
$cig wypieku od 4 do 12 blach 40x60.

Dzieki wysokiej mocy komory, mozliwosci programowania pred-
kosci i kierunku obrotu wentylatoréw, a przede wszystkim bar-
dzo dobrej izolacji komory wypiekowej Kilby staje sie Swietnym

rozwigzaniem dla szukajgcych oszczednosci. Piec ten wykazuje
niskie zuzycie energii — na poziomie 4 kW/h — bez wptywu na
jakos¢ i czas wypieku. Mocne o$wietlenie komory wypiekowej
to duze utatwienie dla obstugi. Drzwiczki z podwdjng otwierang
szyba pomagajg w utrzymaniu czystosci, dzieki nim emisja ciepta
do pomieszczenia jest tez bardzo niska. Pétka na blachy umiej-
scowiona miedzy modutem wypiekowym a komorg garownicza
gwarantuje oszczednos$¢ miejsca. Zamiast tej potki moze znaj-
dowac sie tam komora do wypieku chleba lub pizzy. W ofercie
marki EUROPA kazdy znajdzie odpowiedni piec i wyposazenie: od
piecow obrotowych, modutowych, wsadowych, po te wykorzy-
stywane w punktach sprzedazy.

Jedno miejsce — wiele rozwigzan. Z Allsupply zaopatrzenie Twojej
firmy staje sie przyjemne, sprawne i efektywne. Poczawszy od
siloséw Silos&Silos, linii do pieczywa, watkowarek, miesiarek Pie-
troberto, linii cukierniczych Easymac, urzadzen do produkgji tortow
i ciastek Tmak, schtadzaczy i dozownikéw Thermogel, zmywarek
i kostkarek Aristarco, wag recepturowych Radwag, koszykéw do
garownia ciasta Herbert Birnbaum, palnikéw Riello, innowacyj-
nych piecow EUROPA, po indywidualne rozwigzania skrojone dla
kazdego klienta. W szerokiej ofercie Allsupply sg takze akcesoria
oraz czesci mechaniczne, elektryczne oraz elementy automatyki
do wszystkich maszyn piekarniczo-cukierniczych. [
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